
P A L E R O N  D E  B Œ U F  m a r i n é  à  l a  b i è r e ,  
 c o n f i t  à  b a s s e  t e m p é r a t u r e

A c c o m p a g n é  d e  s a  p u r é e  d u  m o m e n t

SOUPE À L’OIGNON 
La rustique
G r a t i n é e  a u  f r o m a g e  r a p é  e t  a c c o m p a g n é e  d e  s a  T o m m e
d e  S a v o i e

S A L A D E  D E S  R O C H E S

L a  t y p i q u e
S a l a d e ,  j a m b o n  c r u  d e  S a v o i e  1 6  m o i s  d ’ a f f i n a g e ,  T o m m e

d e  S a v o i e ,  b e i g n e t s  d e  p o m m e  d e  t e r r e  d e  M i e u s s y ,

c r u d i t é s  d u  m o m e n t ,  v i n a i g r e t t e  a u  m i e l

S A L A D E  S A V O Y A R D E

L a  g o u r m a n d e
S a l a d e ,  b r i c k s  d e  r e b l o c h o n  e t  m i e l ,  j u l i e n n e  d e  j a m b o n

c r u  d e  S a v o i e  1 6  m o i s  d ’ a f f i n a g e ,  b e i g n e t s  d e  p o m m e  d e

t e r r e ,  n o i x ,  c r u d i t é s  d u  m o m e n t ,  v i n a i g r e t t e  a u  m i e l

D I O T S  D E  S A V O I E ,  f r i t e s ,  s a l a d e
L ’ a u t h e n t i q u e
S a u c e  a u  v i n  b l a n c

B A V E T T E  s a u c e  d u  c h e f ,  f r i t e s ,  s a l a d e
L a  c a r n i v o r e
S a u c e  s e l o n  i n s p i r a t i o n  d u  c h e f  ( O r i g i n e  U E  /  e n v .  3 0 0  g r )

P A V É  D E  M E R L U ,  s a u c e  a u  b e u r r e  b l a n c  &
g i n g e m b r e
L e  d é p a y s a n t
A c c o m p a g n é  d e  s a  f o n d u e  d e  p o i r e a u x

F I S H ’  N  C H I P S ,  s a l a d e
L e  c r o u s t i l l a n t
a c c o m p a g n é  d e  s a  s a u c e  t a r t a r e  

R I S O T T O ,  p o t i m a r r o n ,  p a r m e n s a n ,  n o i s e t t e s
t o r r é f i é e s
L e  r e c o n f o r t a n t

1 4 . 0 0

2 2 . 0 0

2 2 . 0 0

1 6 . 0 0

2 9 . 0 0

2 4 . 0 0

1 9 . 0 0

2 2 . 0 0

 

T a r i f s  e n  E u r o s ,  T T C ,  s e r v i c e  c o m p r i s

P L A T  S I G N A T U R E  D U  C H E F
&  s o n  é q u i p e   

2 5 . 0 0

Car t e
d u

So i r



T a r i f s  e n  E u r o s ,  T T C ,  s e r v i c e  c o m p r i s

T A R T I F L E T T E ,  s a l a d e  
L ’ i n c o n t o u r n a b l e  
P o m m e s  d e  t e r r e ,  r e b l o c h o n ,  l a r d o n s ,  o i g n o n s ,  c r è m e

f r a î c h e

R A C L E T T E  
L a  t r a d i t i o n n e l l e
R a c l e t t e  n a t u r e  e t  f u m é e  

S e r v i e  a v e c  p o m m e s  d e  t e r r e ,  c h a r c u t e r i e  e t  s a l a d e

FONDUE SAVOYARDE ,  la  c lass ique

FONDUE AUX CÈPES ,  la valeur sûre

FONDUE AUX MORILLES ,  l ’élégante

SUPPLÉMENT CHARCUTERIE
Jambon cru de Savoie 16 mois d’affinage, rosette

M E N U  E N F A N T

2 2 . 0 0PLANCHE DES ROCHES
La  conv iv ia le
B e i g n e t s  d e  p o m m e s  d e  t e r r e ,  j a m b o n  c r u  d e  S a v o i e  1 6  m o i s

d ’ a f f i n a g e ,  s a u c i s s o n ,  T o m m e  e t  r e b l o c h o n  d e  S a v o i e

ASSIETTE DE BEIGNETS DE POMME DE TERRE
A c c o m p a g n é e  d e  s a u c e  t a r t a r e  

À  P A R T A G E R  ( O U  P A S ! )

1 2 . 0 0

2 1 . 0 0

2 8 . 0 0 *

2 2 . 0 0 *

2 6 . 0 0 *

3 2 . 0 0 *

8 . 0 0

 

S P É C I A L I T É S  S A V O Y A R D E SR
E

7 . 0 0
7 . 0 0
7 . 0 0

 

D E S S E R T S

Sirop, steak haché/frites ou poisson pané/frites, boule de glace 1 4 . 0 0

TARTE MYRTILLES
BROWNIE
GAUFRE LIÉGEOISE,  coul is  de caramel
N’hés i tez  pas  à  demander  à  votre  serveur  quels  sont  les  desserts  du
moment

Car t e
d u

So i r

* P r i x  p a r  p e r s o n n e


